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il el Y

oursuites possibles au lycée Herriot :

l E DOUARD IA I'issue du Baccalauréat Professionnel cuisine ou commercialisation et services : BTS en 2 ans hoétellerie restauration

|option B «art culinaire, arts de la table et du service » par alternance avec GRETA)

H E RRIOT A l'issue du Baccalauréat Professionnel cuisine ou commercialisation et services : mention complémentaire en 1 an
I«organisateur de réceptions»

A l'issue d’un Baccalauréat Technologique Hatellerie, Baccalauréat Sciences et Technologies du Management et de la Ges-
tion, Baccalauréat Professionnel du secteur Hotelier ou Tertiaire, Baccalauréat Général : mention complémentaire en 1 an
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Cuisine

Terminale Bac Pro
Commercialisation et

services en restauration

Passerelle possible
aprées un CAP
ou une 1ére générale
ou technologique

Certification CAP I Certification BEP :

CAP en1an

Terminale CAP Term.CAP

Term.CAP Terminale CAP

Cuisine Agent polyvalent Service
de restauration hételier

1 ére 1 ére

Bac Pro
Cuisine

Bac Pro

Restaurant Commercialisation et

services en restauration

DISPOSITIFS PARTICULIERS

VNI

Nouveauté

é 1°"* CAP @ onde g
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1% CAP 1ére CAP Commercialisation Mission do Lute i o Lt ls 2™ Bac Pro o
Cuisine Agent polyvalent et services Decotras Scolaire o lophones Commercialisation et Cuisine

de restauration Hétel - Café - Restaurant { ) services en restauration
2 eme
Aprés une classe de 3




