
 

1ère CAP 
Commercialisation  

et services  
Hôtel - Café -  Restaurant 

1ère CAP 
 

Cuisine  

Terminale CAP 
 

Cuisine  
 

Certification CAP 

2nde Bac Pro 
Cuisine  

1ère Bac Pro 
Cuisine  

BAC PRO 

Terminale Bac Pro 
Commercialisation et  

services en restauration 

Terminale Bac Pro 

Cuisine  

Poursuites possibles au lycée Herriot :  
 

A l’issue du Baccalauréat Professionnel cuisine  ou commercialisation et services :  BTS  en 2 ans hôtellerie restauration option 
B «art culinaire, arts de la table et du service » par alternance avec GRETA)  
A l’issue du Baccalauréat Professionnel cuisine  ou commercialisation et services : mention complémentaire en 1 an 
«organisateur de réceptions»   

A l’issue d’un Baccalauréat Technologique Hôtellerie, Baccalauréat Sciences et Technologies du Management et de la Gestion, Baccalauréat 
Professionnel du secteur Hôtelier ou Tertiaire,  Baccalauréat Général : mention complémentaire en 1 an « Accueil Réception » 

Certification BEP  

La Maladière 
BP 90248 Sainte Savine 
10606 La Chapelle Saint Luc 
Tél : 03-25-72-15-50 
Fax : 03-25-72-15-91 
Contact : sandrine.billouet@ac-reims.fr 

CAP en 1 an 

 

Term CAP 

Agent polyvalent  

de restauration 

2nde Bac Pro 
Commercialisation et  

services en restauration 

1ère Bac Pro 
Commercialisation et  

services en restauration 

Tout titulaire d’un 
CAP, BEP, BAC... 

Unité 
Localisée 

d’Inclusion 
Scolaire 

(ULIS) 

Mission de 
Lutte contre le 

Décrochage 
Scolaire 
(MLDS) 

Après une classe de 3
ème 

 
 

DISPOSITIFS PARTICULIERS 

Passerelle possible  
après un CAP 

ou une 1ère générale 
 ou technologique   

 

Unité 
Pédagogique 
pour élèves 
Allophones 
Arrivants 
(UPE2A) 

1ère CAP 

Agent polyvalent  

de restauration 

Term CAP 
Commercialisation  

et services  
Hôtel - Café -  Restaurant 


