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oursuites possibles au lycée Herriot :
‘ IA I'issue du Baccalauréat Professionnel cuisine ou commercialisation et services : BTS en 2 ans hoétellerie restauration option
E DOUARD |B «art culinaire, arts de la table et du service » par alternance avec GRETA) |
‘ A I'issue du Baccalauréat Professionnel cuisine ou commercialisation et services : mention complémentaire en 1 an I
H E RR I OT | «organisateur de réceptions»

IA I'issue d’un Baccalauréat Technologique Hétellerie, Baccalauréat Sciences et Technologies du Management et de la Gestion, Baccalauréat |
Professionnel du secteur Hotelier ou Tertiaire, Baccalauréat Général : mention complémentaire en 1 an « Accueil Réception »
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ore Commercialisation L Ttlss.ontdel . alise Pé oo Commercialisation et Cuisine
Cuisine Agent polyvalent et services ,‘;éﬁrﬁ‘;’,‘,a’gee d'Inclusion pour éléves . —
de restauration Hoétel - Café - Restaurant Scolaire (uLIs) Arrivants services en restadration
(MLDS) (UPE2A)
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