
 

 

 

 

SECTION HOTELIERE 

La Maladière 

B.P.  90248  

10300 SAINTE SAVINE  

 03.25.72.15.90 

 

 

 

Lydie GYSELINCK, Proviseure, 

Sandrine BILLOUET, Directrice Déléguée à la Formation Professionnelle et Technologique 

de la Section Hôtelière et l'équipe pédagogique 

seront heureux de vous accueillir dans leurs restaurants. 

 

Dans le cadre de leur formation, les élèves vous présentent les menus 

du lundi 3 octobre au vendredi 21 octobre 2022 

 

Ils répondent à des objectifs pédagogiques découlant des programmes. 

 

L’Envol 12 € 

 

Repas servi en 1h30 

 

 

Arrivée entre 12h00 et 12h30 (horaires à respecter) 

 

L’Envol ouvre durant l’année scolaire pour les déjeuners du lundi au vendredi. 

Les réservations sont prises de 8h30 à 11h30, en fonction des places disponibles au : 

03.25.72.15.90.  (numéro du poste interne : 590) 

La réservation est obligatoire. 

 

Le prix du menu par personne comprend : 

 

Le menu, une boisson (verre de vin 10 cl ou ½ bouteille d’eau), le café 

 

 

 

Les réservations seront prises dès réception des menus 
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TARTE AU CHICON 
 

POULET AU THYM,  
ÉCRASÉE DE POMME DE TERRE 

 
PANACOTTA POIRE 
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MACÉDOINE DE SAISON,  
MAYONNAISE BASILIC, CHIPS 

 
PAVÉ DE SAUMON RÔTI 

TAGLIATELLES, BEURRE D’ESTRAGON 
 

TARTE AMANDINE 
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CRUDITÉS VARIÉES 
 

MOULES MARINIÈRES 

FRITES 
 

CRUMBLE AUX FRUITS DE SAISON 
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MOUSSE DE BETTERAVES,  
TUILE DE PARMESAN 

 
POISSON DU MARCHÉ, POLENTA,  

CRÈME DE BROCOLIS 
 

PANACOTTA POMMES SPÉCULOOS 
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CÉLERI RÉMOULADE, CREVETTES ET POMMES 
 

FILET DE POULET,  
POMME PURÉE, JUS DE VOLAILLE 

 
MOUSSE AU CHOCOLAT, CRUMBLE 
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VELOUTÉ DUBARRY 

 
CURRY DE PORC,  

RIZ CRÉOLE 
 

ÉCLAIR PISTACHE 
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GASPACHO ANDALOU 

CÔTE DE PORC PANÉE AUX NOISETTES 
POMME PURÉE, PETITS POIS 

 
TARTE AUX MYRTILLES, SAUCE MENTHOLÉE 
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VELOUTÉ DUBARRY 

TAGLIATELLE AU SAUMON 

 
TARTE AU CHOCOLAT  
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TARTE AU CHÈVRE ET LARD FUMÉ, MESCLUN 

FILET DE VOLAILLE À LA NORMANDE  
RIZ PILAF 

 
MOUSSE AU CHOCOLAT, MIGNARDISES  
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LÉGUMES À LA GRECQUE 
 

ÉCHINE DE PORC RÔTIE,  
POMMES BOULANGÈRES 

 
CRÈME RENVERSÉE AU CARAMEL 
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SAMOUSSA AU POULET ET POIREAUX 

 
FILET DE POISSON,  

PURÉE DE CAROTTE AU CUMIN 
 

ÎLE FLOTTANTE 
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VELOUTÉ DE COURGE, CRÈME DE LARD, CHIPS D’AIL 

 
POULET RÔTI 

POMMES PAILLES, GRAINS DE TOPINAMBOUR AU COMTÉ 
 

CRÈME BRULÉE, MADELEINE CITRON 
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MILLE-FEUILLE AUX 2 RILLETTES (THON ET SAUMON) 

 

SAUTÉ DE PORC, SAUCE FORESTIÈRE 

 GRATIN DAUPHINOIS 

 

POIRE BELLE-HÉLÈNE  
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MOUSSE DE BETTERAVES, TUILE DE PARMESAN 

 
POISSON DU MARCHÉ, POLENTA, CRÈME DE BROCOLIS 

 
PANACOTTA POMMES SPÉCULOOS 
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CÉLERI RÉMOULADE, CREVETTES ET POMMES 

 
FILET DE POULET,  

POMME PURÉE, JUS DE VOLAILLE 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT, CRUMBLE 

 


