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MARS - AVRIL 2024

Réservations uniquement par téléphone au :
03.25.72.15.90

de 8h30 a 11h30,
les jours ouvrables
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-APPETIT-
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Lydie GYSELINCK, Proviseure,
Sandrine BILLOUET, Directrice Déléguée a la Formation Professionnelle et Technologique
de la section hoteliere et I'équipe pédagogique
seront heureux de vous accueillir dans leurs restaurants.

Dans le cadre de leur formation, les éléves vous présentent les menus

du lundi 11 mars au vendredi 19 avril 2024.

Le forfait est de 14€ par personne (sauf menus spéciaux)
Le prix comprend : le menu, une boisson (verre de vin 10cl ou % bouteille d’eau),

le café.

Arrivée entre 12h00 et 12h30 (horaires a respecter)

L’Envol ouvre durant I'année scolaire pour les déjeuners du lundi au vendredi.

Les réservations sont prises uniquement par téléphone :
de 8h30a11h30 au 03.25.72.15.90

Durant les vacances scolaires, nos restaurants seront fermés :

+» Vacances de printemps : du lundi 22 avril 2024 au dimanche 05 mai 2024 inclus.
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DEJEUNER 12h00

<

q Bruschetta chévre et lard,

'; roquette

[}

=

N Fish and chips, sauce tartare

.

s Cheesecake kiwi

" Forfait 16€

g Rillette, pain toasté sur lit de salade
g . .

5 § Jambonnette de volaille aux petits [égumes
()

S

§ Tarte citron
S12 DEJEUNER 12h00

< Forfait 16€

S Avocat crevettes

:

'E" Pavé de boeuf marchand de vin,
] pommes croquettes

5

'E" Choux chantilly aux fruits exotiques
s13 DEJEUNER 12h00

Forfait 16€

<

o

& Feuilleté d’asperges,

£ sauce mousseline

=

h . ’ n

o Filet de poulet poché, sauce supréme,
© . .

o riz pilaf

o

[}

=

Banane flambée au rhum




S15 DEJEUNER 12h00

< ) -

o Fagot de poireaux, sauce gribiche
()]

E Poulet cocotte Grand-Mere,

© pommes rissolées

=

: ~

3 Crépes Suzette

Forfait 16€ Menu d’évaluation

§ Creme d’asperges vertes,

N ceuf mollet

T

-

o Pavé de saumon, sauce béarnaise,
'g riz pilaf, Ilégumes du moment

=

Paris-Brest
Forfait 16€

< Avocat crevettes,

§ sauce cocktail, sur lit de salade

§

I Filet de truite a I'unilatérale,

o . a1z
— fondue de poireaux au lard, tomate grillée,
° sauce vin blanc

S

m .

= Tarte alsacienne

g CEuf farci Chimay

o

(o]

T Filet de carrelet a la Dieppoise,
j pommes boulangére

i

T . .

3 Creme bralée

Vendredi 12 Avril 2024

PAS DE SERVICE
(Commis)




S16 DEJEUNER 12h00
Forfait 16€
g Tarte fine au chaource
o
(o]
= Volaille pochée sauce supréme,
z aumoniere de chou
n
i
‘E Bavarois rubané, chocolat banane
3
Forfait 16€
<
)
N Clafouti aux 3 fromages,
= mesclun
-
m . . .
- Dos de lieu noir, sauce hollandaise,
< riz sauvage, jardiniére de légumes
2
Choux pistache-fraise
< Forfait 16€ Menu d’évaluation
o
o
a Avocat crevettes sauce cocktail sur lit de salade
5
< . T .
N Filet de truite a I'oseille,
5 julienne de légumes, champignons grillés
(]
S .
] Tarte aux poires
S
Forfait 18€
< Salade printaniére,
9 oeuf mollet
(o]
IS Sourie d braisé .
= ourie d’agneau braisée au vin rouge,
b pommes Darphin
5
>
= Autour de la fraise et ses herbes fraiches
Forfait 16€

Vendredi 19 Avril 2024

Tarte fine tomate sardine,
sauce au pesto

Darne de saumon grillée, beurre maitre d’hotel,
pommes vapeur, fenouil

Panna cotta fraise







