
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

AVRIL-MAI-JUIN  2025 
 

 

  

SECTION HOTELIERE 

 

Rue de la Maladière 

10306 SAINTE SAVINE  

 03.25.72.15.90 

 

L’Auguste & Le Renoir 

Réservations uniquement par téléphone au : 

 

03.25.72.15.90 

 

de 8h30 à 11h30, 

les jours ouvrables 



  



 

 

 

 

 

 

 

 

Lydie GYSELINCK, Proviseure, 

Sandrine BILLOUET, Directrice Déléguée à la Formation Professionnelle et Technologique 

de la section hôtelière et l'équipe pédagogique 

seront heureux de vous accueillir dans leurs restaurants. 

 

Dans le cadre de leur formation, les élèves vous présentent les menus 

du lundi 22 avril 2025 au vendredi 6 juin 2025 

 

FONCTIONNEMENT : 

 

Les restaurants ouvrent durant l’année scolaire pour les déjeuners du lundi au vendredi. 

Ils répondent à des objectifs pédagogiques découlant des programmes. 

 

Le forfait est de 16€ par personne (sauf menus spéciaux) 

Le prix comprend : le menu, une boisson (verre de vin 10cl ou ½ bouteille d’eau), le café. 

 

Horaires à respecter : 

Arrivée entre 12h00 et 12h30 

 

      Durant les vacances scolaires, nos restaurants seront fermés : 

 

 Vacances d’été : le vendredi 4 juillet  
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Buffet de crudités  
 

Tartare de bœuf au couteau classique ou en aller-retour,  
frites 

 
Paris-Brest 
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 Légumes à la grecque 

 

Poulet cocotte grand-mère,  

pomme purée 

 

Autour du chocolat 
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Champignons à la grecque 
 

Pilaf de fruits de mer 
 

Paris-Brest 
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Forfait 18€ 
Allumette au fromage, salade verte 

 
Tête de veau, sauce gribiche 

 
Baba au rhum, crème chantilly 
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Comme un avocat crevette 

 

Nuggets de volaille maison, sauce béarnaise, 

potatoes 

 

Nougat glacé, coulis de fruits rouge 
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Gnocchis à la niçoise 
 

Daurade grillée, beurre marseillais, 
ratatouille 

 
Pain perdu brioché,  

framboise et glace pistache   
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Salade de volaille, vinaigrette aux échalotes 

 

Magret de canard fumé puis grillé,  

bouquetière de légumes 

 

Fraises Melba 

M
ar

d
i 1

3
 m

ai
 2

0
2

5
 

Tartare de saumon et concombre à l’aneth 
 

Poulet grillé à l’américaine, sauce diable, 
pomme paille, légumes grillés 

 
Tarte au citron meringuée 
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 Saumon à la parisienne 

 

Filet mignon de porc, sauce hollandaise à la sauge,  

pommes de terre façon « miettes » 

 

Choux, fraises, chantilly 
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Guacamole, gelée de poivron, tomate et piment 
 

Poulet grillé à l’américaine, sauce diable,  
pommes paille 

 
Fraises, rhubarbes,  

crémeux citron, madeleine 
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Asperges, sauce mousseline 
 

Ballotine de volaille, 
risotto aux champignons 

 
Tartelette rhubarbe, amandes 
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Asperges, sauce mousseline 

 

Filet de volaille, 

légumes de saison grillés 

 

Tiramisu aux fraises 
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Ragout de fève, œuf poché, coulis de poivron 

 

Filet de poisson du marché Dugléré,  
pomme anglaise 

 
Panna cotta, coulis de framboise 
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 Forfait 18€  

Melon à l’italienne 
 

Darne de saumon grillée, sauce hollandaise, 
pommes vapeur, haricots verts  

 
Abricots rôtis au miel et romarin,  

crème mascarpone anisée 
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 Forfait 18€ 

Gaspacho de tomates 

 

Filet de daurade, 

écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive 

 

Fraises et pistaches 
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Salade Niçoise 

 

Darne de saumon grillée, sauce hollandaise,  

quinoa aux herbes 

 

Fraises Melba 
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Pressée de tomate macédoine,  
rillette de saumon 

 
Steak grillé, sauce béarnaise,  

pommes Pont-Neuf 
 

Cerises en clafoutis et flambées 
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Entrée autour de la fraise et de la tomate 
 

Bavette à l’échalotes,  
purée de pommes de terre 

 
Fraisier 
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 Gaspacho de tomate et concombre 

 
Filet de lieu, sauce vierge, 

ratatouille  
 

Palet breton,  
crème diplomate, fraises 

 

 



 


