
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dans le cadre de leur formation, les élèves vous présentent les menus 

du lundi 27 avril 2026 au vendredi 5 juin 2026. 

 

 

FONCTIONNEMENT : 

 

Les restaurants ouvrent durant l’année scolaire pour les déjeuners du lundi au vendredi. 

Ils répondent à des objectifs pédagogiques découlant des programmes. 

 

Le prix du forfait comprend : 

 le menu, une boisson (verre de vin 10cl ou ½ bouteille d’eau), le café. 

 

Horaires à respecter : 

 

Arrivée entre 12h00 et 12h30 

 

 

 

 

 

      Durant les vacances scolaires, nos restaurants seront fermés : 

 

 Vacances d’été : le vendredi 4 juillet 2026 



S18 Déjeuner 12h00 

Lu
n
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il 

2
0

2
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 Forfait 18 € 
Duo d’asperges, sauce mousseline 

 
Pavé de bœuf au poivre, 

 pommes Pont-Neuf 
 

Tarte fine aux pommes, 
glace caramel beurre salé 

M
ar

d
i 2

8
 a

vr
il 

2
0

2
6

 Forfait 18€ 
Salade de légumes crus,  

vinaigrette au wasabi 
 

Filet de pintade aux épices, 
mousseline de choux-fleurs 

 
Autour des agrumes, petites madeleines 

M
e

rc
re

d
i 2

9
 a

vr
il 

2
0

2
6

 

Forfait 18€ 
Champignons à la grecque, œuf poché, 

sauce mousseuse  
 

Pilaf de fruits de mer 
 

Savarin, crème chantilly, 
 salade de fruits de saison 

Je
u

d
i 3

0
 a

vr
il 

2
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6
 

Pas de service (G) 

V
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er
 m

ai
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0
26

 

Férié 



S19 Déjeuner 12h00 

Lu
n

d
i 4

 m
ai

 2
0

2
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 Forfait 18€ 
Salade césar au poulet croustillant 

 
Filet de poisson du moment, sauce hollandaise, 

julienne de légumes 
 

Autour de la fraise 

M
ar

d
i 5

 m
ai

 2
0

2
6

 Forfait 18€ 
 

Champignons à la grecque et œuf poché 
 

Poisson du jour en croute d’herbes, 
risotto crémeux 

 
Paris-Brest 

M
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d
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Pas de service (G) 

Je
u

d
i 7
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0

26
 

Pas de service (Commis) 

V
en
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d
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0

26
 

Férié 



S20 Déjeuner 12h00 

Lu
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6
 Forfait 16€ 

 
Avocat aux crevettes 

 
Steak grillé, sauce béarnaise, 

pommes allumettes 
 

Café gourmand 

M
ar

d
i 1

2
 m

ai
 2

0
2

6
 Forfait 18€ 

 
Asperges, sauce mousseline 

 
Poulet rôti, 

pommes sautées à cru 
 

Crumble fraise-rhubarbe 

M
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d
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3
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Pas de service (G)  

Je
u

d
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ai
 2

02
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Férié - Ascension 

V
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Pas de service 



S21 Déjeuner 12h00 

Lu
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d
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0
2
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 Forfait 18€ 

Œuf mollet frit, crème de jambon, 
tagliatelles de concombre 

 
Filet de canette, sauce bigarade, 

pommes grenailles, légumes glacés 
 

Tiramisu aux fruits rouges 

M
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d
i 1

9
 m

ai
 2

0
2

6
 

Forfait 18€ 
Avocat aux crevettes 

 
Filet de canard au miel, 

pomme darphin 
 

Tarte aux fraises, vanille et menthe 

M
e
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i 2
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Pas de service  
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Pas de service (Commis) 
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Pas de service (Commis) 



S22 Déjeuner 12h00 
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Férié – Pentecôte 

M
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d
i 2

6
 m
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 2

0
2

6
 Forfait 18€ 

Asperges en tempura 
 

Travers de porc au gingembre,  
semoule aux légumes 

 
Soupe de fraises,  

crème mangue passion 

M
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d
i 2

7
 m
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 2

0
2
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Forfait 18€ 
Tartare de saumon, concombre et aneth 

 
Mignon de porc,  

écrasé de pommes de terre, légumes printaniers 
 

Autour de la fraise et de la rhubarbe 

Je
u

d
i 2

8
 m

ai
 2
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Pas de service  

V
en

d
re

d
i 2

9
 m

ai
 2

02
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Pas de service (Commis) 



S23 Déjeuner 12h00 
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Forfait 18€ 
Tartelette de tomates cerise,  

crémeux de fromage frais aux herbes 
 

Côte de cochon grillée, sauce barbecue,  
légumes d’été 

 
Nougat glacé,  

coulis de framboise 

M
ar

d
i 2

 ju
in

 2
0

2
6

 Forfait 18€ 
Gaspacho de tomate 

 
Filet de limande, jus au cidre, 
rattes rôties au romarin et ail 

 
Ile flottante 

M
e
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0

2
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Forfait 16€ 
Gaspacho de tomate 

 
Volaille marinée, 

pommes paillasson  
 

Salade de fraises  

Je
u

d
i 4

 ju
in

 2
0

26
 Forfait 18€ 

Ceviche de daurade 
 

Magret légèrement fumé, fricassée d’asperges,  
pommes de terre rattes et jambon de pays 

 
Crêpes soufflées au chocolat 

V
en

d
re

d
i 5

 ju
in

 2
0

26
  

Pas de service  

 


