
  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dans le cadre de leur formation, les élèves vous présentent les menus 

du lundi 14 septembre 2026 au vendredi 16 octobre 2026. 

 

 

FONCTIONNEMENT : 

 

Les restaurants ouvrent durant l’année scolaire pour les déjeuners du lundi au vendredi. 

Ils répondent à des objectifs pédagogiques découlant des programmes. 

 

Le prix du forfait comprend : 

 le menu, une boisson (verre de vin 10cl ou ½ bouteille d’eau), le café. 

 

Horaires à respecter : 

 

Arrivée entre 12h00 et 12h30 

 
Le paiement par carte bancaire est préconisé. 

 

 

 
 

 

            Durant les vacances scolaires, nos restaurants sont fermés : 

 

  Vacances de la Toussaint : du lundi 19 octobre 2026 au dimanche 01 novembre 2026 inclus. 

  Vacances de Noël : du lundi 21 décembre 2026 au dimanche 03 janvier 2027 inclus. 

 Vacances d’hiver : du lundi 22 février 2027 au dimanche 7 mars 2027 inclus. 

 Vacances de printemps : du lundi 19 avril 2027 au dimanche 2 mai 2027 inclus. 

 Vacances d’été : le vendredi 2 juillet 2027. 
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Forfait 18€ 
Autour de la tomate 

 
Demi coquelet rôti, 

 pommes paille et petits légumes 
 

Chou vanillé 
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Forfait 18€ 
Poireaux vinaigrette à notre façon 

 
Poulet façon chasseur, 

écrasé de pommes de terre, légumes croquants 
 

Tarte de saison,  
glace vanille 
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Pas de service 
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Pas de service 
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Pas de service 
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Pas de service 

V
en

d
re

d
i 2

5
 

se
p

te
m

b
re

 

2
02

6
  

Pas de service 
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Forfait 18€ 
Gaspacho et ses petits croûtons 

 
Filet de volaille, 

 pomme purée, jus de rôti 
 

Pot au chocolat 
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Forfait 18€ 
Assiette de crudités 

 
Mignon de porc, sauce échalotes,  

riz pilaf 
 

Mousse au chocolat, 
 tuile croustillante 
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Forfait 18€ 
 

Salade automnale, croustillant de chèvre 
 

Cuisse de pintade, sauce suprême 
pommes sautées à cru 

 
Poire pochée façon Belle-Hélène 
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Forfait 18€ 
Macédoine de légumes 

 
Pavé de saumon, émulsion fumée, 

lentilles 
 

Pot au chocolat  
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Forfait 18€ 
 

Crudités variées  
 

Filet de volaille au basilic, 
gratin de pommes de terre  

 
Pêche melba  

 



S41 B Déjeuner 12h00 

Lu
n

d
i 5

 o
ct

o
b

re
 2

0
2

6
 

Forfait 18€ 
Céleri rémoulade 

 
Filet de volaille pané 

pommes grenailles sautées aux aromates 
 

Choux chantilly  
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Forfait 18€ 
Salade de chou croquant 

 
Médaillons de porc, sauce au vin rouge,  

patates douces rôties 
 

Crème brûlée et son biscuit 

M
e

rc
re

d
i 7

 o
ct

o
b

re
 2

0
2

6
 

Forfait 18€ 
Tomate farcie macédoine 

 
Cuisse de poulet rôtie,  

haricots verts, pomme frites 
 

Pot de crème, 
 tuile aux amandes 

Je
u

d
i 8

 o
ct

o
b

re
 2

02
6

 

Forfait 18€ 
Céleri rémoulade, crevettes et pommes vertes  

 
Filet de poulet,  
pomme purée 

 
Mousse au chocolat  
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Forfait 18€ 
Tarte aux poireaux, lardons  

 
Filet de poulet, sauce suprême, 

 riz pilaf aux champignons  
 

Crème caramel  
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Forfait 18€ 

Macédoine de légumes 
 

Pavé de saumon, beurre blanc, 
riz pilaf  

 
Mousse au chocolat 
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Forfait 18€ 
Salade paysanne 

 
Cuisse de poulet rôtie, jus corsé,  

purée de pommes de terre 
 

Poire rôtie,  
glace vanille 
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Forfait 18€ 
 

Velouté Dubarry 
 

Filet de pintade, jus de cuisson, 
tagliatelles fraiches 

 
Crumble aux fruits de saison,  

boule de glace 
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Forfait 18€ 
Macédoine de légumes 

 
Pavé de saumon, émulsion fumée,  

lentilles 
 

Crème renversée au caramel 
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Forfait 18€ 
Potage parmentier  

 
Poisson blanc du marché à l'oseille,  

pommes de terre au citron  
 

Assiette de fruits frais,  
sorbet pomme  

 

 



 


